
Voorgerechten 

Oosterse carpaccio  11,75 
Traditioneel geslagen carpaccio van Ierse kogelbiefstuk, 
met sojadressing, bosui, gember en kroepoek 

Garnalenkroketjes  11,75 
Huisgemaakte kroketjes met Hollandse garnalen en bieslook en peterselie, 
geserveerd met citrusmayonaise 

Salade peer*  11,75 
Salade met peer, Blue Stilton, pecannoten en maanzaadressing 

Pompoencarpaccio* 11,75 
Carpaccio van gemarineerde flespompoen met appel, gekaramelliseerde 
pompoenpitten en kweepeerdressing 

Mosterdsoep*  6,75 
Romige mosterdsoep op basis van groentebouillon, geserveerd met bacon 
en prei 

Pompoensoep*  6,75 
Soep van biologische pompoenen met Elstar appels en een vleugje salie, op basis van 
groentebouillon 

De voorgerechten worden geserveerd met meerzadenbrood en gezouten boter 



Hoofdgerechten 

Eendenbout  23,75 
In de oven gegaarde eendenbout met honing-balsamicosaus en tijm 

Tournedos  27,75 
Gebakken tournedos met kruidenboter of rodewijnsaus 

Snoekbaars  23,75 
Op de huid gebakken snoekbaarsfilet met madeira-vanille-pepersaus 

Zwarte-bonenschotel*  23,75 
Iets pittige zwartebonenschotel met tomaat, paprika, feta, crème fraiche 
en pompoenpitten, geserveerd met basmatirijst 

Hertenbiefstuk  27,75 
Gebakken hertenbiefstuk met rodewijnsaus en gebakken paddestoelen 

Koningszwam*  23,75 
Gebakken koningszwam met knolselderijmousse, peterselieboter en hazelnoot 

Livarspiesjes 23,75 
Gemarineerde varkenshaasspiesjes van het Limburgs Kloostervarken 
met een Oosters sausje 

De gerechten met * zijn vegetarisch. 

De hoofdgerechten worden geserveerd met krieltjes uit de oven met rozemarijn en 
zeezout, wortelsalade en rode kool met appeltjes. 

Frites met mayonaise is apart te bestellen (4,00) 



Nagerechten 

Limonchellomousse  7,75 
Romige limonchellomousse met pistache, een stukje citroencake en slagroom 

IJstaartje  7,75 
IJstaartje van amaretto-roomijs, geserveerd met slagroom 

Gebakken peren  7,75 
Honing-balsamico peer uit de oven, met walnoten-bitterkoekjes vulling, roomijs en 
slagroom 

Sorbet  7,75 
Sorbet van groene appel-, mango-, en frambozenijs, met rood fruit 

Gebak  7,75 
Wisselend huisgemaakt gebak 

Kaasdessert  11,75 
Verschillende kazen, met kletzenbrood en abrikozenmosterd 

Irish coffee   7,75 
Koffie met Ierse whiskey en slagroom 
U kunt in plaats van Ierse whiskey ook kiezen voor uw favoriete likeur. 



Kindergerechten 

Mosterdsoep 4,75 
Pompoensoep  4,75 

Scharrelkipnuggets  11,75  
Snoekbaarsfilet 11,75 
Rundvleeskroket  11,75 
Livarspiesje  11,75 
Tournedos11,75 

De kindergerechten worden geserveerd met frites, salade, 
rauwkost en fruit 

IJscoupe  4,75 
Coupe met roomijs en slagroom 

Openingstijden / reserveringen 

Ons restaurant is voor het diner geopend donderdag t/m zondag vanaf 17.30 uur. 

Voor informatie en/of reserveringen: 0591 372661 of info@tramlokaal.nl
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